
食後にチーズの盛合せもご用意できます
ワインと共にお楽しみください

デザート

ラ・マーレ名物！魚介のブイヤベース +\1,800
獲れたて鮮魚を本日の仕立てで（黒板メニューより）

国産牛フィレ肉のポワレ　三種のペッパーとバターのソース
松阪ポークの炭火焼き

主菜 / 下記より１品 お選びください

温前菜
フォアグラ　三浦産 大根　+\1,000

山うどのベニエ　栄螺の肝マヨネーズ和え　トマトケッパーソース　
メヒカリの春巻き　フルーツトマトクーリ　シェーブルチーズ　柚子胡椒タプナード

冷前菜
備長炭で直火焼した鰆と山菜 いぶりがっこのタルタル

藁焼き三浦サーモン　べったら漬け　ブラッドオレンジ 
熟成アオリイカ　新玉葱のマリネ　キャビア塩　ヨーグルト

前菜 / 下記より 2 品 お選びください

旬の地魚と佐島タコのカルパッチョ

ラ・マーレ コース

表示価格は全て税込価格です。別途、サービス料（10％）を加算させていただきます


