
Dessert

フォンダンショコラ
金柑と人参の濃縮ジュをアクセントに

太刀魚コンフィの炙り
菊芋のピューレとチップス　ル・レクチェ　菜の花

Hors -d'œuvre

Hors -d'œuvre

根セロリのデクリネゾン
根セロリをいろいろな調理法で
国産キャビアとズワイ蟹を添えて

Hors -d'œuvre

熟成アオリイカと海老芋のベニエ
九条葱と蓮根の甘酸っぱいコンデュメント

金目鯛　炭火焼き
たっぷりのイクラとフレッシュハーブのソースデュグレレ

Poisson

Viandes

国産牛フィレ肉とフォアグラのアンクルート
カカオを煉り込んだ生地で焼き上げたパイ包み焼き

JOYEUX


