
食後にチーズの盛合せもご用意できます
ワインと共にお楽しみください

デザート

ラ・マーレ名物！魚介のブイヤベース +\1,800
獲れたて鮮魚を本日の仕立てで

国産牛フィレ肉のポワレ　三種のペッパーソース
松阪ポークの炭火焼き

主菜 / 下記より１品 お選びください

温前菜
佐島蛸のプランチャ　シェーヴルチーズ　甘酸っぱいパイナップルソース +\500

栄螺と松阪ポークのごろごろソーセージ　レモングラスヴァンブランソース
とろとろ蒸し穴子　無花果　フルムダンベール　レンズ豆

冷前菜
地魚の昆布締め　ムール貝　鬼灯　ポワロと茶えのき茸のマリネ

藁焼き三浦サーモン　バターナッツかぼちゃ　発酵バターミルク　ディルオイル
熟成させた障泥烏賊　葉山ひじき　パプリカのクーリー　マンチェゴチーズ

前菜 / 下記より 2 品 お選びください

秋刀魚と長野パープルのタルトレット
もろみ味噌マスタード　茄子　松の実

ラ・マーレ コース

表示価格は全て税込価格です。別途、サービス料（10％）を加算させていただきます


