
食後にチーズの盛合せもご用意できます
ワインと共にお楽しみください +\1,650～

デザート

ラ・マーレ名物！魚介のブイヤベース +\1,100
獲れたて鮮魚を本日の仕立てで

国産牛フィレ肉のポワレ 三種のペッパーソース
大山鶏のガランティーヌ 濃厚なソースペリグー
蝦夷鹿肉のカカオ香る赤ワイン煮込み +￥550

主菜 / 下記よりお選びください

地栄螺とトリッパ詰めた焼きたてヴォロヴァン 春菊ジェノベーゼ
幸手鴨とイベリコ豚の自家製ソーセージ

とろとろアン肝と大根の洋風おでん

前菜 3 品目 / 下記よりお選びください

ねっとり熟成させた佐島産 障泥烏賊とピスタチオ フェタチーズ 金時人参
揚げたてメヒカリのバルサミコエスカベッシュ あんぽ柿とクリームチーズ

ブリ大根～自家製ブリの生ハムと三浦産カラフル大根～

前菜 2 品目 / 下記よりお選びください

 炙り寒鰆と菊芋と菜の花
パルフェ仕立て

ラ・マーレ コース

表示価格は全て税込価格です。別途、サービス料（10％）を加算させていただきます


