
Grilled “Hayama Beef”
+￥2,000で葉山牛のグリエステーキに
変更できます

or

Grilled “Hayama Beef”
+￥1,000で葉山牛のグリエステーキに
変更できます

Dessert

Menu Hayama ハヤマコース ¥5,000

Seasonal Dish
季節の一皿

Today's　Flan
本日のフラン

Catch of the Day
地魚を本日の仕立てで

Braised Iberian Porc Shoulder
イベリコ豚肩ロースのアルザス風煮込み　発酵キャベツ

本日のデザート

Coffee
コーヒー

Menu La Maree ラ・マーレ コース ¥8,000

シェフおすすめ料理を
Chef's Select Appetizer Medley

Main Dish
≪メインをどちらかお選びください≫

Today's Fish
シェフ大友 自慢の地魚料理 Bouillabaisse

新型コロナウィルス感染拡大防止につきまして

ラ・マーレ名物！
Slow Roasted Angus Beef Filet

Truffle Souce

オマール海老のブイヤベース
& リゾット

アンガス牛フィレ肉の低温ロースト
ソースペリグー

 Dessert
本日のデザート

Coffee
コーヒー

表示価格に別途消費税、サービス料（10％）を加算させていただきます。

メニューは除菌しております。
お席の移動はご遠慮いただいております。

お会計はお席にてお願いいたします。

ご理解・ご協力の程、お願い申し上げます。


