
Grille de "HAYAMA BEEF"
＋￥2,800で葉山牛のグリエステーキに
変更できます

Grille de "HAYAMA BEE"
＋￥2,000で葉山牛のグリエステーキに
変更できます

ランチ・ディナー

¥12,000

お好みのデザート3種盛り

Grille de "HAYAMA BEEF"

ランチタイム限定

ランチ・ディナー

※スタッフとお腹にご相談ください

Coffee
コーヒー

ラ・マーレ名物！ブイヤベース

or
＆

Angus Beef Filet w/ Foie Gras Croquette

そのリゾット

アンガス牛フィレ肉のポワレ

¥8,000

Chef's Select Appetizer Medley

Menu La Maree ラ・マーレ コース

Today's Fish Bouiilabaisse

お好みのデザート

トリュフのようなフォアグラのコロッケ

Coffee
コーヒー

Menu Hayama ハヤマコース

Shrimp & Taro, Leek Terrine 

Smoked Conger Eel, Eggplant Hummus

Coffee

Taro Ravioli HAYAMA  "SHIRASU"

Dessert

蝦夷鹿のロースト　濃厚ブルーベリーソース

¥4,000

or
三崎鮪のハラミ　ペッパーステーキ  Black Sesame Sauce

発酵　上州せせらぎポークのグリエ

コーヒー

Menu Dejeuner ランチコース

“Buri Daikon” Salad
北海道産ブリのポッシェ　いろいろ大根のサラダ仕立て

Dessert

シェフおすすめ料理を

Main Dish
≪メインをどちらかお選びください≫

自慢の地魚料理

Roasted Guinea Fowl

渡り蟹のフラン　土佐酢あんをからめて

"MISAKI" Tuna Pepper Steak

シェフ大友

季節の野菜や魚介を使った料理をお楽しみ下さいませ。

¥6,000

+￥1,500で葉山牛のグリエステーキに
変更できます

Prefix Dessert

赤海老と里芋　ポワロ―のテリーヌ　キャビアクリーム添え

穴子の燻製　焼き茄子のパレット仕立て

獲れたて地魚を本日の仕立てで

Roasted Venison, Blueberry Sauce

Menu Chef's Special

Catch of the Day

シェフのスペシャルコース

シェフの完全おすすめのコース料理

本日のデザート


