
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     

 Hors d’œuvres & Soup, Salad 今月のオードブル、スープ、サラダ 

 

1. Deep Fried Small Fish 800 
 まずは本日の小魚のフリット 
 

2. Today’s Soup 800 

 本日のスープ 
 

3. Grilled “SAJIMA SAZAE” 850 

 佐島産 栄螺のガーリックバター焼き ( 1Piece ) 
  

4. “SASHIMI” Salad 1,800 
定番!! 旬魚のお刺身風サラダ 
 

5. “SAJIMA” Octopus Presse 1,800 
佐島産 蛸のプレッセ ラヴィゴットソースで 

 

6. White Asparagus & Clams Almond Butter 1,800 
 ホワイトアスパラガスと蛤のアーモンドバター焼き 
 

7. Foie Gras & Beef Tongue Terrine on ”MONAKA ” 1,900 

 フォアグラと牛タンのテリーヌ 最中仕立て 
 

 

 

 Seafood 

 

1. Today’s Bouillabaisse & Risotte 4,500 
ラ・マーレ名物！ オマール海老のブイヤベース & リゾット 

 

2. Today’s Fish 
 本日のおすすめ お魚料理！ スタッフにお尋ねください！ 

  

 Meat 

 

1. Grilled Iberian Porc 3,600 
骨付きイベリコ豚をシンプルなグリエで 

 

2. Red Wine Braised “WAGYU” Beef Cheek & Conger 3,800 
黒毛和牛ホホ肉と穴子、新牛蒡の赤ワイン煮込み 

 

3. “ABURI” HAYAMA Beef & Risotto 900 
葉山牛の炙り 朝採れ筍のリゾットを添えて 
 

4. “HAYAMA” Beef Sirloin Steak  
葉山牛サーロインステーキ 

     (50g : ¥3,000     100g : 6,000     150g : 9,000     200g : 12,000 ) 

  

 Cheese 
 

                            お好みに合わせて チーズの盛り合わせ 800～ 

                単品でも承ります 

 

 
表示価格に別途消費税・サービス料（10％）を加算させて頂きます。 

 

 


