
Amuse
のどぐろ 白湯 クスクス

Entrée froid
旬野菜と魚介のサラダ

Entrée chaud
太刀魚 海老芋 ベニエ

いぶりがっこタルタル

Poisson
鮮魚の黒キャベツ巻き

ずわい蟹 ジャンバラヤ

Viandes
黒毛和牛フィレ肉 煮穴子 ソースペリグー

Avant Dessert
紅玉りんごのスープ仕立て 4 種のスパイスパルフェ

Dessert
　パリブレスト 苺 クレームダンジュ

Café
コーヒー

内容は一例であり、その時期に提供出来る一番良い食材を使用する為、急遽内容を変更する場合も ございます。

また２名様よりテーブルごとのご注文で承ります。

あらかじめご了承くださいませ。


