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LUNCH
24-2 RUEKA;S:Z:;JRI VILLE DE HAYAMA : 1:30 - 14:30
’A AWA JAPAN E DINNER
TEL N°75-66-83 =

17:30 - 22:00

RESTAURANT

SINCE 1977

Menu Hayama /~*~ =1— 2 ¥6,000

Marinée de “SANMA” et poulpe au Yuzukosyo
Mo~ 3 Y v Sl HMT

St-jacque panée sauce romesco
B EMSEDO T T4 mA =AY —R

Filet de Sawara poélé au aubergine

EPE EORT L BEXHH 10DV — A

Boeuf grillé  +¥1,500
Porc Farci au champignon mAya—20 7)) o A5 —%

KOURTE 255D 7= Hayama boeeuf grillé  +¥3,500
W=7 7 v — oV ELFDOT ) T AT —%

Dessert & Café
TH— K 3HEEY b, a—b—

Menu La Marée - - ~—1 2—A ¥8 000

“Aburi” Filet de Sawara carpaccio au sauce Légumes

flEDFK D NSy Fa F) A BEOFRER Y —

Ravioli au shirasu sauce algue
VIADTEAY WD Y — AT

Soupe de champignon
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Grille de Kamasu au parfume de champignon
N2 ADT YT AOFREEDY —A
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i& ROON S DRY A L EIAT- Hayama beeuf grillé +¥2,000

Langue beceuf au vin rouge

Xid B ELED S ) T AT —%
Beeuf grillé
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Dessert
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Café
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