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LUNCH
24-2 RUE ABUZURI VILLE DE HAYAMA 11:30 - 14:30
KANAGAWA JAPAN g 2 DINNER
TEL N'75-66-83 & -

17:30 - 22:00
RESTAURANT

SINCE 1977

Menu Hayama /~r~ =1— 2 ¥6,000

Carpaccio de poisson aux légumes
KADFARZ AWM NN T 2 A - ZHBRON—F=—

Frit de Tsubugai et algue
Y7 HE S REREO T Y >k
Galantine de poireau sauce roquette
WEARVn—HDOHT T4 —X T o=V Ty —LDLy ATy —2A
Fondue LA MAREE aux Poisson et légumes
B EFHB RO T« ~— LR
FIZEWZ 50 O A& /A Z T
Dessert
THP—h 3K Gt
Café
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Menu La marée — - ~—1L =2—* ¥8,000
Carpaccio de sériole briilé sauce gribiche
WAO7 Y DER KO NNy Faffsi T N—TFELT VY2 — AT
Sazae farci
YHPTDHT—V v 7\ F—hEE
Soupe de étrille
FOMBRATA T =%FNNIe FELI VT REVEDA—T
Filet de Sawara pdelé Accent de étasite du Japon et Nanohana
ORI L 7% buDT IR N SRAEOIIRZ

Beeuf grillé

o —20 7Y =25 —% or Hayama beeuf +¥2,000
= — Y 7‘\__.

Fob VRN ) = AT
Dessert

PN DALR—K TALDL—AT T ARZ
Café
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Menu Macher ~3 ~—/L=—= ¥12,000
Tartare de thon accompagne Nube de Balsamique
“li~ 7 adh ha Z)VE AL T 2L L 2D X —~

En créute de Foie gras sauce mader
TAT T ORLUBLEE T DY — A

Bouillabaisse

T wo L FWEDDZ LT « ~— LA T A ¥ X—RA

Hayama beeuf grillé
Fb | ILED S ) AT —%

Dessert
SRR SDOI LT 4 —

Café
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