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LUNCH
24-2 RUE ABUZUR| VILLE DE HAYAMA E H I 1:30 - 14:30
KANAGAWA JAPAN HH B DINNER
TEL N'75-66-83 o _H

17:30 - 22:00
TAURANT

SINCE 1977
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Hors d’ceuvres 4p5o0+—r7n, 454

1. Tartelette d’ oursin frais ¥1,400
Mo VBT = O/INS IR r— AfEX

. Poisson Frits 800
LVHZTI/INEDATET T4 LEVIRZ

. Calmar Frits 800
HEINWDLD TN TTA LEUVIRZ

. Terrine de canard 1,200
HEMAERIEOT YV —X FRUA RS AVET

. Sazae Farci 800
EEK ! Y VZoh—V v rkEE (1 7)

. Salade poisson cru 1,800
RO BRI R T &

. Carpaccio de poisson. Salade de saison aux fraises 2,000
AKHOHB I NNy Fa B0 =JH - SR ROY 7 FHANE THIR S IXWEHOFY 212 T

Les Poisson 2 g ogsieiam

1. Soupe de étrille
FODRATA N =%FNRT FLI VT REVEOA—T

. Filet de poisson poélé a la soupe de chou chinois
FIRGE TN - AEAORT L B ARDO AN T
. Bouillabaisse
7 e = UVATA P N—2X

. Poisson du jour

AHOEAZBHAOFET ! 22 v 71283 20,

Les Viandes 4 g oxmsm

1. Confit de porc aux framboises
ZOR—7 ar T 41— HEBESIENWT ARY =Y —2 %L T

. Entrecote de boeuf. 80g ~
fitfag—20 7Y = A7 —%

. Entrecote de Hayama boeuf. 80g ~
Fi0 VENFO T ) 2 AT —F
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