Hors d’ceuvres et Soupes 45 o4+— k71, 2—7, 454

1. Tartelette d’ oursin frais ¥1,400
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2. Poisson Frit ¥800
EVHIT/IMEDITET7 T4 LEVIRZ

3. Terrine de canard ¥1,200
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4. Sazae Farci ¥800
EZNYHFzOH—V v rhEx (1 47)

5. Salade poisson cru ¥1,800
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6. Carpaccio de poisson. Sauce gingembre nouveau ¥2,000
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7. Carpaccio de “Aburi Isaki” sauce provansal au Yuzu ¥2,500
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8. Soupe de sojas verts froid a la cappuccino au gelée de consommé ¥800
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9. Poulpe et légumes frits. Accompagne sauce légume d’ été ¥1,600
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Les Poisson 4 g o gseiz

1. Poisson du jour beignet. Sauce aigre-doux et citron vert ¥2,300
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2. Daurade poélé aux soja vert ¥2,400
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3. Bouillabaisse ¥4,500
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4. Poisson du jour
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Les Viandes 4 g oxmem

1. “Aburi” porc a la vapeur. Sauce gribiche au mais ¥2,800
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2. Cocotte d’ agneau (2 AHi) ¥2,600
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3. Entrecote de beeuf. Sauce poivre vert. 80g ~ ¥3,500 ~
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4. Entrecote de Hayama beeuf. Sauce poivre vert. 80g ~ ¥4,800 ~
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